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VINZINA
PROFESIONALAS KVALIFIKACIJAS PRASIBAS

1. Specializacijas vai saistitas profesijas nosaukums, kvalifikacijas limenis

Vinzinis Tresais profesionalas kvalifikacijas ITmenis (3.PKL)
(atbilst ceturtajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstruktiiras [Tmenim
(4.LKI))

2. Profesijas nosaukums

Vinzinis ir specializacija profesijai:
Viesmilis, 3. PKL, atbilst 4. LKI.
Uz vinzina profesiju attiecinami Viesmila profesijas pienakumi un uzdevumi.

Prasibas profesionalas kvalifikacijas Vinzinis izglitibas programmas Istenosanai:

a) lai uzsaktu programmas istenoSanu, izglitibas iestadei nepiecieSams Vinzinu asociacijas
apstiprinajums;

b) vinzina profesionalo kvalifikaciju var iegit tikai péc viesmila profesionalas kvalifikacijas
iegiiSanas;

¢) janodrosina, ka programma tiek Tstenota izmantojot darba vidé balstitu (DVB) pieeju;

d) uznemsana programma tiek Tstenota reizi ¢etros gados.




3. Darba uzdevumu veiksanai nepiecieS8amas prasmes un attieksmes,
zinasanas un PROFESIONALAS kompetences

Nr. . . - q - c
p.k Uzdevumi Prasmes un attieksmes Zinasanas Kompetences (kvalifikacijas [imenis)
3.1. | Piedalities vina kartes Analizet piedavajumu vina tirgi: Prieksstata Itmenis: Spgja piedalities vina kartes izveide 4.LKI
izveidge. sortiments, cenas. Vina razotaji. atbilsto$i uznémuma konceptam.
Vinogu razas gadi.
Veidot sortimentu atbilstosi uzpémuma Vina pasaules tendences.
konceptam un budzetam. e
Izpratnes Itmenis:
o ) L Vina geografija.
Iljove_rtet vina atbilstibu planotajai vina Vina veidi un to raksturojums.
artel. Vinogu skirnes.
] Uznémuma &dienkarte.
Aprekinat vina pardoSanas cenu. Aprekinu veiksana
LietoSanas limenis:
Profesionala terminologija.
Vina degusté$ana un novertésana.
Vina kartes izveides principi, struktiira.
Vina kartes izveides ietekmgjosie
faktori.
3.2. | Pasitit un piegemt vinu. Novertet esoso vinu pieprasijumu un apriti. | Izpratnes limenis: Spéeja pasiitit un pienemt vinus atbilstosi 4.LKI
] ] ] ] Vina pardoSanas apjomi. vina kartei.
Analizet tirgus pieprasjjumu. Vina pieprasijums.
Planot vina pozicijas un pardoSanas Ll_etosanas [imenis:
apjomus Vinalarte.
Vina poziciju planoSana (pieprasijums
Lastt vina etiketi. un aprlte): ==
Pudeles vizuala parbaude.
. o . - o Cenu salidzinaSanas metodes.
Noteikt pasiitito precu (t.sk vina) atbilstibu u z _ o
. Pavaddokumentu parbaudes kriteriji.
pavaddokumentiem. . ~ -
Dokumentu aprite uznémuma.
Ieverot dokumentu aprites prasibas.
3.3. | Veikt regularu vina Uzskaitit pardota vina daudzumu. Izpratnes Itmenis: Spgja veikt regularu vina uzskaiti, pemot 4.LKI

uzskaiti.

Aprekinat vina atlikumus.

Uzpemuma budZzets vina iegadei.

vera krajumus un atlikumus, ievérojot
normativo aktu prasibas.




Veidot atskaites.

Lietosanas [imenis:
Matematiskie aprekini.
Uzskaites dokumentacija.

3.4. | Uzraudzit vina Parbaudtt vina uzglabasanas telpu Izpratnes ltmenis: Spéja nodrosinat vina uzglabasanas 4.LKI
uzglabasanas apstaklus. higiénisko stavokli un apstaklus. Telpu higiénas prasibas. prasibas, ieverojot uzglabasanas rezimus.
Novietot vi del . LietoSanas [imenis:
ovietot vina pudeles pareizl. Vina uzglabaSanas noteikumi.
Kontrol&t temperatiiras rezimu vina skapi
vai noliktava.
3.5. | Sagatavot vina Sagatavot vina glazes lietoSanai. Izpratnes ITmenis: Spéja sagatavot vina pasniegSanai 4.LKI
pasniegSanai nepiecieS§amo Vina pasnieg8anas veidi. nepiecieSamo inventaru, ieveérojot
inventaru. Karafes, dekanteri, to raksturojums. higi€nas prasibas.
Trauku defektu veidi
Sagatavot vina karafes un dekanterus. Sensoras verteSanas metodes. Sp&ja novértet kvalitati un tiribu glazem 4.LKI
P S un vina karafém.
L . o LietoSanas limenis:
I;V?letles vinam atbilstosu inventaru, vina | v glazes un to raksturojums.
sistemas, iekartas. Vinzina inventara sagatavosana.
Vina karafes un glazu mazgasana,
Saga.tavvot agduma salvetes vina pulesana.
pasnicgsanal. Vina karafju veidi.
Glazu un vina karafes tiribas raditaji.
Sagatavot ledus spainus.
Vizuali novertet vina glazu un karafu
tirtbu.
Identificét un noverst vina karafu un vina
glazu defektus.
3.6. Pienemt vina pasttijumu. | Informét par vina kartes saturu un Izpratnes Itmenis: Spg&ja informét viesi par vina kartes 4.LKI

Tpasajiem piedavajumiem.

Raksturot vinus, pareizi izrunajot vina
nosaukumu.

Pienemt viesa pasttijumu.

Vina un &diena saderiba.

LietoSanas limenis:
Profesionala terminologija.
Komunikacijas prasmes.

saturu un piepemt pasatijumu.




3.7. | Raksturot vina saderibu ar | Izskaidrot viesim saprotama veida vina un | PriekSstata limenis: Spéja paskaidrot vina saderibu ar 4.LKI
izveletajiem &dieniem. &diena garsas. Ediena gatavo$anas tehnologija. edieniem, nemot vera viesa veélmes.
Analizst restorana &di - Izpratnes limenis:
‘n':ii lizét restorana &diena un vina Gardu mijiedarbiba.
piedavajumu. Vina stili un veidi, geografija un
kultiira.
Viesmilibas pamatprincipi
Vina vértiba un razas gadi.
LietoSanas limenis:
Edienu, dz€rienu pamatgarsas.
Komunikacijas prasmes.
3.8. | Veikt vina parliesanu Saskanot ar viesi vina pasniegSanas veidu, | Izpratnes ITmenis: Spgja veikt vina parliesanu karafé 4.LKI
karaf€ atbilsto$i vina laiku. Vina veidi un stili. atbilstosi vina veidam.
veidam. Vina atvérSanas paligriki un to
Vizuali novertét vina glazu un karafes pielietojums.
tiribu. LietoSanas Iimenis:
o o _ Vina dzeseSanas inventars un to veidi.
Tehr_nvsk1 pareizi parliet vinu karaf€ ta Vina parliesana karafe.
servésanai.
3.9. | Pasniegt vinu atbilstosa/ Izveleties pieme&rotus glazu veidus. Prieksstata ltmenis: Spé&ja pasniegt vinu piemérota vina 4.LKI

piemerota vina glaze.

Pareizi atvért vina pudeles.

Servét vinu atbilsto$i ta veidam.

Identificét bojatu vinu (korkets, oksidgjies,
bojata pudele vai etikete).

Informét vaditaju par bojatu un
nekvalitativu vinu.

Glazu gatavosanas materiali (stikls,
kristals utt.)

Izpratnes lTmenis:

Vina stili.

Glazu (stikla) razotaji.

Vina korka veidi.

Degustacija kartiba.

Vina bojasanas c&loni.

Vina pasniegSanas tehnologijas.

LietoSanas limenis:

lev@rot vina pasniegSanu pareiza
temperatura.

Planot glazu izveli ilgtermina.

Glazu izvéles pamatprincipi.
Viesu apkalpoSanas metodes.

glazg, ievérojot pasniegSanas
temperaturu.




Vispariga informacija

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
iesniedzejs

Latvijas Darba devéju konfederacija.

Profesionalo kvalifikacijas prasibu izstrades darba grupa:

Valentina Grandane — eksperte, Latvijas Vinzinu (Sommeljéru) asociacija,
biedrs;

Raimonds Tomsons — eksperts, restorans "Vincents", restorana vaditajs;

Janis Kalkis — eksperts, restorans "Moltto", restorana vaditajs;

Irina Rakevica — eksperte, SIA "Noble Wine", projektu vaditaja;

Ivars Kalnin$ — eksperts, restorans "Riviera", restorana vaditajs;

Janis Pumpin§ — moderators, Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija,
Restoranu nodala, vaditajs;

Liene Kalberga — moderatora asistente, Latvijas Viesnicu un restoranu
asociacijas biroja vaditaja.

Metodiskais atbalsts:

Inta Annuskane — Valsts izglitibas satura centrs, projekts "Nozaru kvalifikacijas
sisttmas pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un  kvalitates
nodro§inasanai", vecaka eksperte satura izstrades jautajumos.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
ekspertu darba grupa

Madara Liika — EKonomikas ministrija, Nozaru politikas departaments, vecaka
referente;

Liga Saleniece — Latvijas Darba devéju konfederacija, profesiju standartu
izstrades projektu vaditaja;

Maija Kaire — SIA "Kairi", valdes prick$sédétaja;

Santa Graikste — Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija, izpilddirektore;
Janis Pumpins — Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija, Restoranu nodala,
vaditajs;

Anda Rezgale — VSIA "Rigas Tarisma un radosas industrijas tehnikums",
Tarisma un komerczinibu nodala, vaditaja,

Rita Jauréna — VISC Profesionalas izglitibas satura nodrosinajuma nodalas
vecaka referente.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
NEP atzinums

05.04.2018.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
saskanoSana PINTSA

25.05.2018.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
ieprieks saskanotas
redakcijas




