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ZI1VJU UN ZIVJU PRODUKTU RAZOSANAS TEHNIKA
PROFESIONALAS KVALIFIKACIJAS PRASIBAS

1. Specializacijas vai saistitas profesijas nosaukums, kvalifikacijas Iimenis

Zivju un zivju Tresais profesionalas kvalifikacijas ITmenis (3.PKL)
produktu razo$anas | (atbilst ceturtajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstrukttiras [imenim
tehnikis (4.LK1))

2. Profesijas nosaukums

Profesija, kvalifikacijas Iimenis:
Zivju un zivju produktu razosanas tehnikis ir specializacija profesijai:
Partikas produktu razoSanas tehnikis, 3.PKL, atbilst 4.LKI.

Uz zivju un zivju produktu razoSanas tehnika profesiju attiecinami partikas produktu razoSanas
tehnika profesijas pienakumi un uzdevumi.




3. Darba uzdevumu veiksanai nepiecieS8amas prasmes un attieksmes,
zinaSanas un PROFESIONALAS kompetences

lg\l Ir( Uzdevumi Prasmes un attieksmes Zinasanas Kompetences (kvalifikacijas limenis)
3.1. | Novertet zivju izejvielu. Novertet dzivu zivju izejvielas kvalitati un | Priek$stata [TmenT: Spgja saskirot zivju izejvielu, novertgjot 4. LKI
atbilstibu prasibam. Zivju produktu ieguves raksturojums. zivju izejvielas kvalitati un novirzot to
Dzivu zivju labturibas prasibas. talakai apstradei.
Izpratnes Itment:
Novartst svaigi atvésinatu zivju izejvielas | Z1Vju transporteSanas veidi un reZimi.
kvalitati un atbilstibu prasibam. Udens parametri dzivu zivju turéSanai.
Temperatiiras reZimu ietekme uz zivju
izejvielu.
Izejvielu specifikacijas.
Novertet saldetu zivju izejvielas kvalitati Kausanas metodes.
un atbilstibu prasibam.
LietoSanas lTmeni:
Zivju sugu raksturojums un veidi
Baltijas jiira, Rigas juras lici, okeana,
ieksgjos tidenos.
Zivju svaiguma un izméera kritriji.
Sensoras novertésanas panémieni.
Zivju kausana.
3.2. | Skirot zivju izejvielu. Saskirot zivju izejvielu p&c zivju sugam. Prieksstata ltment:
Razosana izmantojama zivju izejviela
Saskirot zivju izejvielas atbilstosi talakas un piezveja.
apstrades iesp&jam.
Izpratnes [iment:
Atskirot piezveju. Prasibas partika nederigu zivju
produktu izmantoSanai 3.kategorijas
Mazgat zivis un atdalit zvinas pec dzivnieku izcelsmes blakusproduktos.
nepiecieSamibas.
Lietosanas limenT:
Piezvejas apjoma noteikSana.
Pasutijuma atbilstiba specifikacijai.
3.3. | Veikt zivju Atv@sinat zivis. PriekSstata Itment: Spgja veikt zivju aukstumapstradi un 4. LKI
aukstumapstradi. Zivju atvesinasanas raksturojums. defrostaciju saskana ar atvésinasanas,

Sagatavot iepakojumu.

Zivju saldéSanas raksturojums.

sald€Sanas un defrostacijas,




Izvéleties saldéSanas rezimu.

Saldét sagatavotas zivis.

Veikt defrostaciju.

Zivju defrostacijas raksturojums.

Izpratnes Itment:
Defrostésanas veidi.

Mikrobiologiska piesarnojuma riski.
Higiénas prasibas zvejas produktu
apstrade.

LictoSanas limeni:

Atveésinasanas tehnologijas, iekartas un
rezZimi.

DefrostéSanas tehnologijas, iekartas un
rezZimi.

Saldésanas tehnologijas, iekartas un
reZimi.

tehnologiskam instrukcijam.

3.4.

Razot svaigu zivju
produktus.

Sadalit svaigas zivis atbilstosi produkta
veidam.

Sagatavot iepakojumu.

Uzglabat iepakoto zivju produktu.

Izpratnes Iiment:

Zivju sadaliSanas veidi.

Temperattras rezimu ietekme uz
svaigu zivju produktiem.
Tehnologisko zudumu raganas iemesli.
Bojasanas riski svaigu zivju produktu
razoSana.

LietoSanas limeni:

Tehnologisko iekartu lietoSana.
Zivju kidasana.

Adas nopemsana.

Asaku izpemsana.

Razosanas procesa operaciju norises
laika uzraudziba.

Spéja razot svaigu zivju produktus,
pastavigi uzraugot un ieverojot razoSanas
tehnologiju un razo$anas procesus.

4. LKI

3.5.

Razot termiski apstradatus
zivju produktus ar
pazeminatu mitruma
daudzumu.

Sagatavot zivis termiskai apstradei.

Veikt zivju izejvielas termisko apstradi:

—  Vitinat;
—  Kkaltét;

- zavet;

—  kupinat;
—  blansét.

Prieksstata liment:
Salfjumu, marinazu veidi.

Izpratnes Itment:
Termiskas apstrades veidi.

Kimiska piesarnojuma riski
kiipinaSanas procesa.

Karstas un aukstas kiipinasanas
tehnologija.

Spéja razot termiski apstradatus zivju
produktus ar pazeminatu mitruma saturu,
pielietojot termiskas apstrades
tehnologijas.

4. LKI




LictoSanas Iimeni:
Termiskas apstrades iekartu lietoSana
un rezimi.

3.6. | Razot sterilizetus zivju Sagatavot zivis un paligmaterialus Prieksstata liment: Spéeja 1stenot steriliz€tu zivju konservu
konservus. (piedevas). Prasibas sterilizEtiem zivju razo8anas procesa hermétisku produkta

konserviem. iepakoSanu un drosu sterilizacijas

Uzraudzit aizvakota iepakojuma MeriSanas lidzeklu metrologisko procesu.

hermétiskumu. prasibu principi.

Uzraudzit zivju konservu sterilizacijas Lﬂm liment:

procesu. Zivju konservu grupas.
Iepakojuma hermétiskuma

Rikoties zivju konservu produkcijas nodroélnésaqas veidi.

neatbilstibas gadijuma. Parkapumi aizvakoSanas un
sterilizacijas procesos.

Pakot un pildit sagatavotas zivis Neatbilstosa produkta pazimes.

iepakojuma. S o
LietoSanas liment:

Dozgt sagatavotos paligmaterialus Sterlhz.acu 3, tas rezim. -

: Iepakojuma herméetiskuma parbaudes

(piedevas). _
panémieni.
Neatbilstosa produkta identifikacija
(markésana).
Darbs ar paaugstinata spiediena
tehnologiskajam iekartam.

3.7. | Razot zivju kulinarijas Apstradat zivis zivju kulinarijas produktu Priek3stata liment: Spé&ja razot dazadus zivju kulinarijas 4. LKI

produktus un preservus.

un preservu razosanai.

Sagatavot uzlgjumus, marinades mérces,
salfjumus un citus paligmaterialus.

Pakot un pildit apstradatas zivis
iepakojuma.

Dozgt sagatavotos paligmaterialus
(piedevas).

Razot citu veidu zivju produktus.

Preservi - nesteriliz&ti zivju konservi.
Zivju ikru, veézveidigo, krabju niijinu
uc. produktu razosSana.

Normativo aktu prasibas partikas
piedevu izmantoSana.

Izpratnes Itment:
Termiskas apstrades veidu

raksturojums (cepSana, grilléSana,
varisana u.c.)

Nogatavinasanas tehnologijas.

Zivju kulinarijas un preservu deriguma
termini.

Mikrobiologiskie riski preservu

produktus atbilstosi to veidiem un
tehnologiskai dokumentacijai.




razo$ana.

Lietosanas Iiment:

Paligmaterialu apstrade.
Nogatavinasanas process.
Uzglabasanas laiks un temperatiiras
rezZimi.




Vispariga informacija

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
iesniedzejs

Latvijas Lauksaimnieku Organizaciju sadarbibas padome.

Profesionalo kvalifikacijas prasibu izstrades darba grupa:

Imants Cirulis — eksperts, biedriba "Rigas Sprotes", valdes priek3sedatajs;

Dace Sergeta — eksperte, SIA "Sabiedribas IMS", razo$anas direktore;
Aleksandra Platunova — eksperte, SIA "Karavela", tehnologe;

Henrijs Babris — eksperts, AS "Brivais vilnis", tehnologiska procesa kontrolieris;
Janis Balta¢s — moderators;

Paula Strode — moderatora asistente.

Metodiskais atbalsts:

Inta Annuskane — Valsts izglitibas satura centrs, projekts "Nozaru kvalifikacijas
sisttmas  pilnveide profesionalas izglitibas attisttbai un kvalitates
nodroS§inasanai”, vecaka eksperte satura izstrades jautajumos.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
ekspertu darba grupa

Liene Jirgensone — Zemkopibas ministrija, Veterinarais un partikas
departaments, Partikas droSuma un higiénas nodala, vecaka referente;

Janis Solks — Latvijas Lauksaimnieku Organizaciju sadarbibas padome, Latvijas
Piensaimnieku Centrala Savieniba, prieks$sedetajs;

Ilze Zuimaca — Latvijas Partikas uznémumu federacija, projektu vaditaja;

Janis Zutis — Latvijas Galas razotaju un parstradataju asociacija, izpilddirektors;
Iveta Austruma — VSIA "Rigas Tirisma un rado$as industrijas tehnikums",
Partikas razoSanas nodala, vaditaja;

Rita Jauréna — Valsts izglitibas satura centrs, Profesionalas izglitibas
departaments, Profesionalas izglitibas satura nodroSinajuma nodala, vecaka
referente.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
NEP atzinums

26.01.2018.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
saskanposana PINTSA

07.02.2018.

Profesionalas
kvalifikacijas prasibu
ieprieks saskanotas
redakcijas




